Wild- & Wald-Spezialititen im Aurora

Kleiner bunter “Jigersalat” 16.50
(Blattsalat, Pilze, Speck & Trauben)

Marinierter Kiirbis-Rotkohlsalat 19.50

(mit Kiirbiskernen & Streifen vom Hirschsalsiz)

Hirsch-Bratwurst an einer Wildrahmsauce* 26.50
Aurora’s Hirsch-Hackbraten an einer Wildrahmsauce* 30.50
Hirschpfeffer nach Forsterinnen-Art* 33.50
Hirschgeschnetzeltes mit Pilzen & Speck* 34.50
Hirsch-Schnitzel an einer Steinpilzsauce* 37.50
Rehgeschnetzeltes an einer Wildrahmsauce* 38.50
Reh-Schnitzel an einer Preiselbeer-Wildrahmsauce* 40.50
Hirsch-Entrecote an einer Steinpilzsauce” (auf Anfrage) 45.50
Wilder Vegi* (Pilze, Gemiise, Marroni, Rotkraut, Beilage) 29.50

Hirsch (CH Prittigau) Reh (Osterreich) Pilze (Falera)

Zu allen warmen* Wildfleischgerichten servieren wir Ihnen Rotkraut mit Marroni,
eine Friichtegarnitur und eine Beilage nach Wahl

Beilagen: Pizokels Nudeln Rosticroquetten



Salate und Vorspeisen

Griiner Salat
Gemischter Salat
Bruschetta mit Tomaten & Zwiebeln

Kleiner Bunter “Jigersalat”
(Blattsalat, Pilze, Speck & Trauben)

Herbstsalat mit gebratenen Riesencrevetten

Aus unserem Suppentopf

Kraftbriihe mit hausgemachten Fladli
Hausgemachte Biindner Gerstensuppe
Hausgemachte Thurgauer Rieslingsuppe

Tagessuppe
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Warme Tellergerichte

Kidse-Griller vom Falera Alpschwein an einer Zwiebelsauce 25.50
Paniertes Schweineschnitzel 28.50
Schweinesteak (200g) mit hausgemachter Kriuterbutter 30.50
Cordon bleu (Kalbfleisch), gefiillt mit Schinken, Kise & Brie 43.50
Falsche Schnecken mit Kriuterbutter iiberbacken 44.50

(Rindsfiletwiirfel im Pfinnchen serviert)

Rindsfilet (200g) an einer Pfeffer-Rahmsauce 48.50

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen ein Tagesgemiise
und eine Beilage Ihrer Wahl

Pommes-Frites Nudeln
Pizokels Résticroquetten

Vegane Gerichte

Gemiise-Curry mit Kokosmilch und roten Linsen 27.50

Gemiiseteller mit Pommes-Frites 27.50



Aurora - Hausspezialititen

Hausgemachte Maluns mit Apfelmus u. Kdise
(Kartoffeln mit Mehl verrieben und in Butter gebraten)

Hausgemachte Pizokels (Grosse “Spiitzli”)
(mit Zwiebeln , Kise und Speckwiirfeli )

Hausgemachte Gemiise-Pizokels (Grosse “Spitzli”)
(mit Gemtise, Kise und Rahmsauce)

Hausgemachte Kalbfleisch-Pizokels (Grosse “Spitzli”)
(mit Kalbfleischstreifen, Rahm, Kise und Zwiebeln)

Hausgemachte Filet-Pizokels (Grosse “Spiitzli”)
(mit gebratenen Rindsfiletwiirfeln, Rahm, Gemiise und Kdse)

Hausgemachte Capuns
(Spiitzliteig mit Rohschinken, Biindnerfleisch, Salsiz & Landjiger,
umwickelt mit Mangoldblittern, Reibkdise)

Hausgemachte Gemiise-Capuns mit Kise & Rahm
(Spiitzliteig mit Karotten, Lauch & -Sellerie,
umuwickelt mit Mangoldblittern)

Diese Gerichte servieren wir Ihnen auf Wunsch auch als

kleine Portion (-Fr. 4.50)
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Fiir den kleinen Hunger

(Diese Gerichte servieren wir Ihnen durchgehend von 11.30 - 21.00 Uhr)

Griiner Salat

Gemischter Salat

Salsiz mit Brot

Wurstsalat einfach

Wurstsalat garniert

Wurst-Kisesalat einfach

Wurst-Kisesalat garniert

Salatteller “Aurora”
(Blattsalat garniert mit Biindnerfleisch und Kdse)

Kleiner Biindner Teller (nur Biindnerfleisch)

Biindner Teller mit Kdse
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