
Wild- & Wald-Spezialitäten im Aurora  
  
  
 Bunter “Jägersalat“   17.50 
 (Blattsalat, Pilze, Speck & Trauben)    

 
 Kleiner bunter “Jägersalat“   13.50  

     

 Bündner Hirsch-Carpaccio an einer Apfel-Balsamicovinaigrette   19.50 
 

 Hirsch-Hauswurst (Siedwurst) garniert mit buntem Jägersalat   24.50 

  
 Hirsch-Bratwurst an einer Wildrahmsauce*   24.50 

 
 Aurora’s Hirsch-Hackbraten an einer Wildrahmsauce*   26.50 

  
 Hirschpfeffer nach Försterinnen-Art*   29.50 

  
 Hirschgeschnetzeltes mit Pilzen & Speck*   32.50 

 

 Hirsch-Schnitzel an einer Eierschwämmlisauce*   34.50 

  
 Rehgeschnetzeltes an einer Wildrahmsauce*   36.50 

 
 Reh-Schnitzel an einer Eierschwämmlisauce*   38.50 

  
 Hirsch-Entrecôte an einer Steinpilzsauce* (auf Anfrage)   44.50 

 

  

    Hirsch (CH Prättigau)    Reh (Österreich)    Pilze (Falera) 

 
 
Zu allen warmen* Wildfleischgerichten servieren wir Ihnen Rotkraut mit Marroni,  
eine Früchtegarnitur und eine Beilage nach Wahl 

 
Beilagen:    Pizokels    Nudeln Rösticroquetten 

 

Geschätze Gäste 

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen  

auslösen können, erhalten Sie auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 



 

 

 Salate und Vorspeisen   

    

 Grüner Salat   9.50 

  

 Gemischter Salat   10.50 

  

 Bunter “Jägersalat“ 17.50 
 (Blattsalat, Pilze, Speck & Trauben) 

  

 Kleiner bunter “Jägersalat“ 13.50 

  

 Bündner Hirsch-Carpaccio an einer Apfel-Balsamicovinaigrette 19.50 

 

 Herbstsalat mit gebratenen Riesencrevetten 20.50 
  

 

 

 

 

 Aus unserem Suppentopf 
   

 Kraftbrühe mit hausgemachten Flädli   9.50 

 

 Hausgemachte Bündner Gerstensuppe 10.50 

 

  Hausgemachte Thurgauer Rieslingsuppe 10.50 

 

 



 

 

  Warme Tellergerichte   

 
 Paniertes Schweineschnitzel 25.50 
 
 
  Schweinesteak (200g) mit hausgemachter Kräuterbutter 28.50 
 
 
  Cordon bleu (Kalbfleisch), gefüllt mit Schinken, Käse & Brie 40.50  
    
 
 Rindsfilet (200g) an einer Steinpilz-Rahmsauce  43.50 
 
  
 

 
 

          Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen ein Tagesgemüse 
                           und eine Beilage Ihrer Wahl 
 
 

     Pommes-Frites     Nudeln  
    Pizokels     Rösticroquetten 
  
 
 
 
 

Geschätze Gäste 

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen  

auslösen können, erhalten Sie auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 Bündner - Hausspezialitäten 
 
 
  Hausgemachte Maluns mit Apfelmus u. Käse 23.50 
 (Kartoffeln mit Mehl verrieben und in Butter gebraten) 

 
  Hausgemachte Pizokels (Grosse “Spätzli“) 21.50 
 (mit Zwiebeln , Käse und Speckwürfeli ) 

 

  Hausgemachte Gemüse-Pizokels (Grosse “Spätzli“)  23.50 
(mit Gemüse, Käse und Rahmsauce) 

 

 Hausgemachte Kalbfleisch-Pizokels (Grosse “Spätzli“)  34.50 
(mit Kalbfleischstreifen,Rahm, Käse und Zwiebeln) 

 

 Hausgemachte Filet-Pizokels (Grosse “Spätzli“)  34.50 
(mit gebratenen Rindsfiletwürfeln, Rahm, Gemüse und Käse) 

 
  Hausgemachte Capuns 26.50 
 (Spätzliteig mit Rohschinken, Bündnerfleisch, Salsiz & Landjäger, 
  umwickelt mit Mangoldblättern) 

 

 

 

  Diese Gerichte servieren wir Ihnen auf Wunsch auch als 
  kleine Portion (-Fr. 4.50 ) 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 Für den kleinen Hunger 
 (Diese Gerichte servieren wir Ihnen durchgehend von 11.00 – 22.00 Uhr)   

 

   Grüner Salat     9.50 

 

  Gemischter Salat    10.50 

    

  Prättigauer-Hirsch-Salsiz mit Brot 12.00 

 

 Wurstsalat einfach 12.50  

 

  Wurstsalat garniert 16.50 

 

  Wurst-Käsesalat einfach 13.50 

  

  Wurst-Käsesalat garniert 17.50 

 

 Salatteller mit Ei 17.50 

 

  Salatteller “Aurora“ 20.50  

 (Blattsalat garniert mit Bündnerfleisch und Käse) 

 

  Kleiner Bündner Teller  (nur Bündnerfleisch) 20.50  

 

  Bündner Teller mit Käse 28.50 

 


