
Offene Weine weiss






  20 cl

5/10

 
Fendant



  8.50
 
19.50

 
Chardonnay “Rainbow” ( Australien)



22.50

 
Riesling x Sylvaner (Luzi Jenny, Jenins)


23.50

 
Epesses AOC (Obrist SA, Vevey)

  
    9.50

 
Epesses AOC (J.-F. Chevalley, Dézaley)

 
23.50


Offene Weine rot







  20 cl

5/10

 
Veltliner Triacca


  8.00
 
19.50

 
Dôle du Valais,  AOC                             
  8.20
 
20.50


Malanser Blauburgunder (Von Salis)
  9.80
 
Malanser Blauburgunder (A.Boner)

 
24.50

 
Fläscher Blauburgunder (Daniel Marugg)


29.80

 
Chianti Classico ” La Madonnina”, Riserva

26.50

 
Rioja Crianza DOCa “Bodegas Lan”


27.50

 
Cannonau Sardegna DOC “Lunare”


24.50
 

 
Amarone della Valpolicella, “Taste of Emotion”
33.50



Offene Weine rosé



5/10

 
Oil de Perdrix AOC, Vaudois

22.00



Flaschenweine weiss


Graubünden / Ostschweiz

Fläscher
 (Pinot gris, Daniel Marugg, Fläsch)


47.50


Fläscher
(Sauvignon blanc, Daniel Marugg, Fläsch)



47.50
 
Fläscher
(Chardonnay, Daniel Marugg, Fläsch)



49.50


Waadt
 
Yvorne AOC, “Près Roc“, Grand Cru 
(Obrist SA, Vevey)

42.50

 
Calamin AOC, “Réserve du Margis“, Grand Cru, (J.-F. Chevalley)
43.50
 
Dézaley AOC, “Es Embleyres“, Grand Cru (J.-F. Chevalley, Dézaley)
45.50

Wallis
 
Molignon Valais, AOC

(Adrian Mathier, Salgesch)


40.00


Thurgau


Engelwy

(Sauvignon Blanc, Markus Frei,Uesslingen)
 

41.00


Flaschenweine rot


Graubünden

 
Malanser Blauburgunder (A. Boner-Liechti, Malans)
  

43.00

 
Fläscher Pinot Noir (Daniel Marugg, Fläsch)


48.00

Fläscher Merlot-Malbec (Daniel Marugg, Fläsch)


57.50 


Fläscher Pinot Noir, Barrique (Daniel Marugg, Fläsch)     

61.50


Thurgau

Engelwy, Pinot Noir Spätlese (Markus Frei, Uesslingen)

  

42.50



Selection Rot, Garanoir, Pinot Noir, Zweigelt (R. Lenz, Uesslingen)
  
45.00 

Waadt

 
Plant Robert de Lavaux AOC (J.-F. Chevalley, Dézaley)
  

47.50

Spanien

 
Rioja Reserva DOCa “LAN”
(Bodegas Lan, Fuenmajor)
 
44.50
 
Cal Pla Porrera Tinto, DOCG
(J. Sangenis, Juncosa, Priorat)
  
44.50
 
Lopez Cristobal, Crianza
(L.Cristobal, Ribera del Duero)
  
47.50

 
Lopez Cristobal, Reserva
(L.Cristobal, Ribera del Duero)
  
62.50
 
Mas d’en Compte, Tinto (Priorat) (J. Sangenis, Juncosa, Priorat)
 
68.50


Lopez Cristobal, Crianza, Magunm (L.Cristobal, Ribera del Duero) 
98.50


Flaschenweine rot


Tessin und Italien
 
Merlot del Ticino DOC, “Tre Corti” (Fratelli Corti, Balerna)
  
42.00
 
Chianti Classico, La Madonnina (Fratelli Triacca, Campascio)

38.50


 
Nero d’Avola IGT, “Lamuri” di Sicilia (Tasca d’Almerita)
 
41.50
 
Nardò Riserva “Nerìo” DOC (Schola Sarmenti)
 
 
41.50

Reoltre Veronese IGP (Azienda Camporeale)
  

43.50

 
Barbera d’Asti DOC “Montebruna” (G. Bologna, R. Tanaro)
  
44.00
 
Le Volte Toscana IGT
(Tenuta dell’Ornellaia)
  

46.00
 
Sforzato Valtellina (Fratelli Triacca, Campascio)


48.00

 
“Montessu” Isola dei Nuraghi IGT (Agricola Punica, Sardinien)

49.50

Amarone della Valpolicella Classico (Azienda Campo Reale)
  
63.00


Amarone della Valpolicella Reserva (Azienda Campo Reale)
  
84.50

Le Volte Toscana IGT, Magnum
(Tenuta dell’Ornellaia)
  

95.00  


Österreich



Merlot Gabarinza (Markus Iro, Burgenland)

  
44.00
 
St. Laurent Herrschaftswald (Markus Iro, Burgenland)
  

49.50  

Pannoterra Barrique (Weingut Salzl, Burgenland)

  
55.00  


Sacris Premium (Weingut Salzl, Burgenland)
        65.50

Pannoterra Barrique, Magnum(Weingut Salzl, Burgenland) 
      112.00


Champagner

 
Moet & Chandon Brut


 


 82.00

 
Cüpli


 



 12.50

 
Prosecco                                           1 dl
7.50
 
  
47.50

 
Prosecco mit Aperol





  8.50
