
Offene Weine weiss


20 cl

5/10

 
Fendant

8.50
 
19.50

 
Chardonnay “Rainbow” ( Australien)



22.50

 
Riesling x Sylvaner (Luzi Jenny, Jenins)


23.50

 
Epesses AOC

  9.50

 
Epesses AOC (J.-F. Chevalley, Dézaley)

 
23.50


Offene Weine rot



20 cl

5/10

 
Veltliner Triacca
8.00
 
19.50

 
Dôle du Valais,  AOC                             
8.20
 
20.50

 
Malanser Blauburgunder (A.Boner)
9.80
 
24.50

 
Fläscher Pinot Noir (Daniel Marugg)


29.80

 
Chianti Classico ” La Madonnina”, Riserva

26.50

 
Rioja Crianza DOCa “Bodegas Lan”


27.50

 
Cannonau Sardegna DOC “Lunare”


24.50
 

 
Amarone della Valpolicella, “Taste of Emotion”
33.50



Offene Weine rosé


5/10

 
Oil de Perdrix AOC, Vaudois
22.00


Flaschenweine weiss


Graubünden / Ostschweiz
 
Fläscher
(Pinot gris, Daniel Marugg, Fläsch)

47.00

Fläscher
(Sauvignon Blanc, Daniel Marugg, Fläsch)
47.00


Fläscher
(Chardonnay, Daniel Marugg, Fläsch)

49.50


Waadt
 
Yvorne AOC, “Près Roc“, Grand Cru 
(Obrist SA, Vevey)
40.00

 
St-Saphorin  AOC, “Le Timbalier“
(J.-F. Chevalley, Dézaley)
41.50
 
Calamin AOC, “Réserve du Margis“, Grand Cru, (J.-F. Chevalley)
43.50
 
Dézaley AOC, “Es Embleyres“, Grand Cru (J.-F. Chevalley, Dézaley)
45.50

Wallis
 
Molignon Valais, AOC

(Adrian Mathier, Salgesch)

40.00

 
Heida, “Valais d’Or“, AOC  
(Maurice Gay, Chamoson)

45.00

Thurgau
 
Engelwy
(Sauvignon Blanc, Markus Frei, Uesslingen)
41.00


Flaschenweine rot


Graubünden

 
Malanser Blauburgunder
(A. Boner-Liechti, Malans)
43.00

 
Fläscher Pinot Noir
(Daniel Marugg, Fläsch)

48.00
 
Fläscher Pinot Noir, Barrique
(Daniel Marugg, Fläsch)     
59.00


Thurgau
 
Engelwy, Pinot Noir, Spätlese
(Markus Frei, Uesslingen)
42.50



Selection Rot, Biowein

   (Roland & Karin Lenz, Uesslingen)
      45.00

Waadt

 
Plant Robert de Lavaux AOC
(J.-F. Chevalley, Dézaley)
43.00

Tessin und Italien
 
Merlot del Ticino DOC, “Tre Corti”
(Fratelli Corti, Balerna)
42.00
 
 Chianti Classico, La Madonnina
(Fratelli Triacca, Campascio)
38.50


 
Nero d’Avola IGT, “Lamuri” di Sicilia
(Tasca d’Almerita)
41.50
 
Terre di San Leonardo
(Tenuta San Leonardo)
42.00

 
Barbera d’Asti DOC “Montebruna”
(G. Bologna, R. Tanaro)
44.00
 
Le Volte Toscana IGT
(Tenuta dell’Ornellaia)
46.00
 
Sforzato Valtellina
(Fratelli Triacca, Campascio)
48.00

 

“Montessu” Isola dei Nuraghi IGT
(Agricola Punica, Sardinien)
49.50

 
Amarone della Valpolicella DOC
(Zenato, S.Benedetto)
82.00

 
Terre di San Leonardo, Magnum
(Tenuta San Leonardo)
85.00

Le Volte Toscana IGT, Magnum
(Tenuta dell’Ornellaia)
95.00


Flaschenweine rot

Frankreich


 
Pommard AOC, Burgund
(Henri de Villamont)
67.50


Spanien
 
Ventus, Tinto
(Bodega, Venta d’Aubert)
40.00

 
“Damalisco” Crianza Valsanza Toro
(J. Rodriguez)

40.00
 
Rioja Reserva DOCa “LAN”
(Bodegas Lan, Fuenmajor)
44.50
 
Cal Pla Porrera Tinto, DOCG
(J. Sangenis, Juncosa, Priorat)
44.50

 
Lopez Cristobal, Crianza
(L.Cristobal, Ribera del Duero)
47.50

 
Lopez Cristobal, Reserva
(L.Cristobal, Ribera del Duero)
62.50

 
Mas d’en Compte, Tinto (Priorat)
(J. Sangenis, Juncosa, Priorat)
68.50

 
Lopez Cristobal, Crianza, Magnum
(L.Cristobal, Ribera del Duero)
98.50


Californien

 
Cabernet Sauvignon 
(Beringer Vineyards)
45.50


Champagner

 
Moet & Chandon Brut


82.00

 
Cüpli


12.50

 
Prosecco                                           1 dl
7.50
291
47.50

 
Prosecco mit Aperol
8.50

Warme und kalte Getränke






2dl

 
Frische Milch UHT


3.00

 
Ovomaltine


4.20

 
Chocolade


4.20

 
Café crème


4.20

 
Café  / Tee Portion

       
7.50

 
Milchcafé


4.20

 
Capuccino


4.40
 
Doppelter Espresso



6.40


 
Café melange


5.40

 
Choco melange


5.40


 
Latte Macchiato


6.00

 
Café Fertig 45 Vol. %


6.00

 
Café Fertig Spezial (Zwetschen, Pflümli) 45 Vol. %

6.00

 
Café Lutz 45 Vol. %


6.00

 
Café Lutz Spezial (Zwetschen, Pflümli) 45 Vol. %

6.00

 
Café AURORA


8.50

 
Coretto Grappa


5.50

 
Tee Nature/ crème/ citron


4.30

 
Rum-Punch
ohne Alkohol

3.90

 
Apfel-oder Orangen-Punch 
ohne Alkohol

3.90

 
Rum-Punch
mit Alkohol
       2 cl
6.00

 
Jägertee


6.00

 
Glühwein
2dl
6.00
 
Glühwein

 5 dl
15.00

 
Tee Rum

       2 cl
6.00

 
Irish Coffee

       2 cl
8.50

 
Lumumba (Choco mit Rum)

       2 cl
8.50



Aperitif und Bitter

Vol.%
4 cl
 
Campari Orange

23%
8.50

 
Martini weiss

16-18%
6.50
 
Cynar

17%
6.50
 
Ramazzotti

30%
6.50
 
Averna

32%
6.50
 
Williams-Liqueur  (Morin)

35%
6.50
 
Campari Bitter

23%
6.50
 
Pastis, Ricard 

45%
6.50
 
Portwein

20%
6.50
 
Kümmel

36%
6.50

 
Gespritzter Wein & Aperol (Aperol Spritz)
15%
8.50

Spirituosen
40 - 45%

2 cl

 
 Kräuter


4.50

 
Kirsch


5.00

 
Zwetschgen-Wasser


5.00

 
Pflümli


5.00

 
Obstbranntwein


4.50

 
Abricotine Morand


6.00

 
Williams Morand


6.00

 
Williams Bitter Lemon


9.50

 
Sambucca “Molinari“


6.00

 
Calvados Morin 


6.50

 
Gin Tonic, Gordons

4 cl
9.50

 
Gin Tonic, “Gin Breil Pur”

4cl                 12.50


Wodka, Wyborowa  

4 cl
7.00

 
Wodka Orange

4cl
9.50

 
Baccardi Cola

4 cl
9.50          
 
Vieille Prune, Morin


7.00

Thurgados, Golden Delicious


8.50


Sherry



Vol %
  4 cl

 
Sherry Dry


17.5%
  6.00


Liqueurs

 
Appenzeller Alpenbitter
4 cl
29%
  6.50

 
Fernet Branca
2 cl
42%
  6.50

 
Asbach Uralt
2 cl
38%
  6.50
 
Bündner Röteli
4 cl
22%
  6.50


 
Amaretto
4 cl
28%
  6.50

 
Baileys
4 cl
17%
  6.50

 
Berentzen Apfelkorn
4 cl
20%
  6.50


Whiskys




 4 cl

 
Ballantines

40%
  9.50

 
Jameson Irish Whiskey

40%
  9.50

 
Talisker, Single Malt

45,8%
12.00

 
Oban, Single Malt

43%
13.00


Cognacs




 2 cl

 
Remy Martin

40%
  8.00

 
Napoléon, Louis Royer

40%
  8.00



Bier
3 dl

5 dl
Lager offen
4.20

5.20

Lager Flasche


5.70

Calanda Senza, alkoholfrei
4.50




Edelbräu, Spezli
4.50
Weizenbier


7.00

Hergöttli
2 dl
3.20


Mineral und Fruchtsäfte


2 dl
3 dl
 
5 dl


Ice Tea *



Valser Wasser


4.50      

5.70


Rhäzünser  (Mineralwasser)*


Valser Silence (ohne Kohlensäure)

4.50
5.70

Coca-Cola*, Coca-Cola Zero 

4.50

Shorley *

4.50

Sprite *

4.50

Rivella rot*, blau, grün 

4.50

Süssmost*

4.50

Möhl Saft (trüb oder spezial), mit & ohne Alkohol


5.80


Schweppes Tonic
4.50

Schwepps Bitter Lemon
4.50

Michel Orange
5.00

Michel Tomatenjus
5.00

* Offenausschank

3.20

 3.90

4.90

* Literflasche oder PET 1,5 Liter

9.00 / 12.00


Für das Falera-Wasser verrechnen wir einen Betrag von Fr. 2.00 pro ½ Liter


Die Einnahmen kommen vollumfänglich der Stiftung WfW zugute!

Grappa-Spezialitäten


2 cl
 
Speciale
(Cottinelli, Malans)
40%
  6.00

 
Speciale
(Plozza, Brusio)
41%
  6.00



Passione, Barrique
(Plozza, Brusio)
41%
  9.50


N°1(Nebbiolo)
(Plozza, Brusio)
45%
12.50


Marc (Blauburgunder)
(Möhr-Niggli, Maienfeld)
42%
  7.50


Marc (Riesling x Sylvaner)
(Daniel Marugg, Fläsch)
42%
  7.50


Marc (Sauvignon blanc)
(Daniel Marugg, Fläsch)
42%
  7.50


Marc (Pinot Noir)
(Daniel Marugg, Fläsch)
42%
  7.50


Amedeo
(Bischöfl. Domaine, Chur)
43%
  8.00


 
Amarone “Alexander”
(Cast. Roganzuolo, Treviso)
38%
  9.00

 
Brunello “Alexander”
(Cast. Roganzuolo, Treviso)
38%
  9.50


Barolo
(Paesanella, Piemont)
41%
  8.00

 
Chardonnay
(Paesanella, Piemont)
41%
  8.00



Barolo

(Berta, Monferrato)
40%
  9.50

 
Brunello
(Castello Banfi, Toscana)
45%
  9.50

 
Sarpa Oro 
(Poli Jacopo, Veneto)
40%
10.00



Amarone, Barrique
(Montresor, Veneto)
43%
10.00

 
Sherry, Barrique
(Piobesi, d’Alba)
44%
10.00

  
Prosecco
(Nonino, Friuli)
38%
  8.00


Il Merlot
(Nonino, Friuli)
41%
  8.00


Prosecco (Barrique)
(Nonino, Friuli)
41%
  9.00


Antica Riserva Cuvee
(Nonino, Friuli)
43%
10.00


Chardonnay, Barrique
(Nonino, Friuli)
41%
10.00


8 Years Riserva, Barrique
(Nonino Friuli)
43%
10.00

  
Acquavite, Riserva Bar.
(Nonino, Friuli)
43%
13.00



Moscato
(Nonino, Friuli)
43%
13.50

 
Ornellaia
(Cannoni, Toscana)
42%
13.00


Sassicaia
(Cannoni, Toscana)
42%
14.00



Tiganello
(Marchesi Antinori)
42%
14.00

